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1. ВНЕСЕНО 

Цикловою комісією аграрних наук та продовольства Млинівського 

державного технолого-економічного коледжу31 серпня 2018р. протокол № 1. 

 

2. РОЗГЛЯНУТО ТА СХВАЛЕНО на засіданні педагогічної ради 

Млинівського державного технолого-економічного коледжу (протокол 

від 31 серпня 2018 р. № 1), як тимчасовий документ до введення 

стандартів вищої освіти за спеціальністю 209 Технологія виробництва та 

переробки продукції тваринництва. 

 

3. ВВЕДЕНО ВПЕРШЕ. 
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ПЕРЕДМОВА 
 

РОЗРОБНИКИ 

Проектна група Млинівського державного технолого-економічного 

коледжу у складі: 

 

Дубінчин Тетяна Миколаївна, спеціаліст вищої категорії, завідувачка 

відділення аграрних наук та інформаційних технологій Млинівського державного 

технолого-економічного коледжу – голова проектної групи; 

Кононов Олександр Дмитрович, спеціаліст вищої категорії, викладач 

циклової комісії аграрних наук та продовольства Млинівського державного 

технолого-економічного коледжу – член проектної групи; 

Хряпкіна Леся Євгенівна, спеціаліст вищої категорії, викладач циклової 

комісії аграрних наук та продовольства Млинівського державного технолого-

економічного коледжу – член проектної групи. 
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1. Профіль освітньої програми зі спеціальності 
 

209 «Технологія виробництва та переробки продукції тваринництва» 

 
 

1. Загальна інформація 

Повна назва вищого 

навчального 

закладу та 

структурного 

підрозділу 

Млинівський державний технолого-економічний коледж 

Ступінь вищої освіти 

та назва 

кваліфікації мовою 

оригіналу 

Ступінь вищої освіти (освітньо-кваліфікаційний рівень) -  

молодший спеціаліст 

Кваліфікація: фахівець з бджільництва 

Офіційна назва 

освітньої програми 

Технологія виробництва та переробки продукції 

тваринництва 

Тип диплому та обсяг 

освітньої програми 

Диплом молодшого спеціаліста, одиничний, 150 кредитів 

ЄКТС, термін навчання 2 роки 5 місяців (на основі ПЗСО) до 

180 кредитів ЄКТС, термін навчання 3 роки (на основі БЗСО) 

Наявність акредитації  

Цикл/рівень 

Закон України «Про Вищу освіту» - молодший спеціаліст, 

НРК України –5 рівень FQ-ЕНЕА - короткий цикл, ЕQF-LLL 

- 5 рівень 

Передумови 
Повна загальна середня освіта / базова загальна середня 

освіта 

Мова(и) викладання Українська мова 

Термін дії освітньої 

програми 
 

Інтернет-адреса 

постійного 

розміщення опису 

освітньої програми 

http://www.college.mlyniv.rv.ua 

2. Мета освітньої програми 

Підготовка фахівців, які володіють глибокими знаннями, а також базовими й 

професійними компетентностями в галузі аграрних наук та продовольства, що 

направлені на здобуття студентами теоретичних знань та практичних умінь 

розв’язувати складні завдання та вирішувати спеціалізовані проблеми в процесі 

професійні діяльності. 
 

3. Характеристика освітньої програми 

Предметна область 

(галузь знань, 

спеціальність, 

спеціалізація (за 

наявності)) 

20 Аграрні науки та продовольство 

209 Технологія виробництва та переробки продукції 

тваринництва 

Орієнтація освітньої 

програми 

Освітньо-професійна програма для молодшого спеціаліста 

Освітньо-професійна програма передбачає здобуття знань 

та практичних вмінь в області технології виробництва та 

переробки продукції тваринництва 

http://www.college.mlyniv.rv.ua/


6 

 

Основний фокус 

освітньої програми 

та спеціалізації 

Програма базується на наукових знаннях та положеннях і 

результатах сучасних досліджень у сільському 

господарстві, пов’язаних з вибором та застосуванням 

сучасних технологій бджільництві, технологічних процесів 

під час виробництва сільськогосподарської продукції, 

підвищення ефективності операцій, безпеки 

життєдіяльності та охорони навколишнього природного 

середовища. 

Особливості програми 

Фахівців готують для  організаційно-управлінського, 

господарського та технічного забезпечення виробничих 

завдань в галузі бджільництва. Практична підготовка 

фахівця реалізується шляхом проходження навчальних та 

виробничих практики з можливості обирати об’єкт 

проходження  практики. 

4. Придатність випускників до працевлаштування та подальшого навчання 

Придатність до 

працевлаштування 

Види діяльності: 

Технолог з виробництва та переробки продукції 

тваринництва 

Професійні назви робіт за ДКП: технік-технолог з 

виробництва та переробки продукції тваринництва, технолог 

з виробництва та переробки продукції тваринництва, 

фахівець з бджільництва 

Подальше навчання 
Можливість продовження освіти за першим 

(бакалаврським) рівнем вищої освіти. 

5. Викладання та оцінювання 

Викладання та 

навчання 

Підходи до освітнього процесу: проблемно-орієнтований, 

компетентнісний. 

Форми організації освітнього процесу: лекції, лабораторні 

та практичні заняття, семінари, самостійна робота, 

консультації з викладачами, навчальна практика, 

виробнича практика, курсові роботи (проекти), написання 

дипломного проекту. 

Освітні технології: інтерактивні, інформаційно-

комунікаційні, проектного навчання. 

Оцінювання 

Усне та письмове опитування, модульні та комплексні 

контрольні роботи, письмовий та автоматизований 

тестовий контроль, звіт і захист лабораторних робіт, 

практичні та  розрахунково-графічні роботи, презентація 

індивідуального навчально-дослідного завдання, 

написання та захист курсової роботи (проекту), захист 

звіту з практики; підсумковий контроль (заліки, 

диференційовані заліки, екзамени), захист дипломного 

проекту. 

6. Програмні компетентності 

Інтегральна 

компетентність 

Здатність розв’язувати складні спеціалізовані завдання та 

практичні проблеми у сфері комп’ютерної інженерії в 

процесі професійної діяльності, що передбачає 

застосування теоретичний знань та практичних вмінь. 
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Загальні 

компетентності 

(ЗК) 

ЗК1. Розуміння та сприйняття етичних норм поведінки 

відносно інших людей і відносно природи (принципи 

біологічної етики); 

ЗК2. Базові уявлення про основи філософії, психології, 

педагогіки, що сприяють розвитку загальної культури 

й соціалізації особистості, схильності до етичних 

цінностей, знання вітчизняної історії, економіки й 

права, розуміння причинно-наслідкових зв'язків 

розвитку суспільства й уміння їх використовувати в 

професійній і соціальній діяльності. 

ЗК3. Базові знання фундаментальних розділів математики, 

в обсязі, необхідному для володіння математичним 

апаратом відповідної галузі знань, здатність 

використовувати математичні методи в обраній 

професії. 

ЗК4. Базові знання в галузі інформатики й сучасних 

інформаційних технологій; навички використання 

програмних засобів і навички роботи в комп'ютерних 

мережах, уміння створювати бази даних і 

використовувати ресурси Internet; 

ЗК5. Базові знання фундаментальних наук, в обсязі, 

необхідному для освоєння загально-професійних 

дисциплін. 

ЗК6. Здатність організувати роботу відповідно до вимог 

безпеки життєдіяльності. 

 

Спеціальні (фахові) 

компетентності 

(ФК) 

ФК1. Володіти знаннями про різноманітність біологічних 

об'єктів, розуміння значення особливостей бджіл і 

бджолиної родини, для розвитку технологій. 

ФК2. Володіння методами спостереження, опису, 

ідентифікації, класифікації, культивування 

біологічних об'єктів. 

ФК3. Здатність застосовувати сучасні експериментальні 

методи роботи з біологічними об'єктами в польових і 

лабораторних умовах, навички роботи із сучасною 

апаратурою. 

ФК4.  Володіти знаннями про основні закономірності й 

сучасні досягнення генетики. 

ФК5. Володіти знаннями про закономірності відтворення й 

бджіл і бджолиних родин; 

ФК6. Володіти знаннями про основи загальної, системної й 

прикладної екології, принципах оптимального 

природокористування й охорони природи. 

ФК7. Здатність організувати роботу відповідно до вимог 

охорони праці. 

ФК8. Здатність до ділових комунікацій у професійній сфері, 

знання основ ділового спілкування, навички роботи в 

команді. 
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ФК9. Здатність використовувати професійно профільовані 

знання в галузі виробництва та переробки 

стільникового меду та меду відцентрової обробки; 

ФК10. Здатність використовувати професійно профільовані 

знання й практичні навички в галузі відтворення, 

вирощування і раціонального використання 

бджолиних родин різних порід; 

ФК11. Здатність використовувати професійно профільовані 

знання й практичні навички в забезпеченні якісними 

кормами та організації раціональної годівлі 

бджолиних сімей; 

ФК12. Здатність використовувати професійно профільовані 

знання й практичні навички з утримання бджолиних 

сімей у вуликах різних систем; 

ФК13. Здатність використовувати знання, уміння й навички 

у використанні інвентарю, обладнання й 

устаткування бджолиних господарств, цехів по 

первинній переробці продукції; 

ФК14. Здатність використовувати професійно профільовані 

знання й практичні навички для обчислення потреб у 

сировині і матеріалах для виробництва певних видів 

продукції бджільництва; 

ФК 15. Здатність використовувати професійно профільовані 

знання й практичні навички з визначення основних 

хвороб бджіл і розплоду; 

 ФК16. Здатність використовувати професійно профільовані 

знання, уміння й навички з оцінки якостей деревини 

(пиломатеріалів) і особливостей виготовлення 

вуликових рамок та вуликів різних систем до вимог 

стандартів; 

ФК17. Здатність використовувати знання, уміння й навички 

в організації впровадження сучасних технологій; 

ФК18. Здатність використовувати професійно профільовані 

знання, уміння й навички в організації ефективних 

систем обліку і контролю затрат на виробництво 

продукції; 

ФК19. Здатність використовувати знання, уміння й навички 

з оцінки якості виробленої продукції та організації її 

реалізації; 

ФК20. Здатність використовувати знання, уміння й навички 

з дотримання вимог державних стандартів з 

переробки воскової сировини та виробництва воску; 

ФК21. Здатність використовувати професійно профільовані 

знання, уміння й навички з одержання та переробки 

продукції бджільництва; 

ФК22. Здатність використовувати знання, уміння й навички 

у організації ведення звітності в галузі; 

ФК23. Здатність використовувати професійно профільовані 

знання й уміння в галузі теоретичних основ 
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інформатики й практичного використання 

комп'ютерних технологій при вирішенні практичних 

завдань в галузі професійної діяльності; 

ФК24. Здатність володіти навиками з основ керування 

трактором та правилами перевезення вантажів; 

ФК25. Здатність використовувати знання, уміння й навички 

з раціонального використання сільськогосподарських 

машин і спеціального обладнання. 

7. Програмні результати навчання 

 ПРН1. Уміння аналізувати й оцінювати явище політичного 

розвитку українського суспільства в контексті 

світової історії, застосовувати здобуті знання для 

прогнозування суспільних процесів. 

ПРН2. Уміння правильно використовувати мовні засоби 

залежно від сфери й мети спілкування, складати 

ділові папери. 

ПРН3. Уміння аналізувати складні явища суспільного 

життя, пов’язувати загально філософські проблеми з 

вирішенням завдань економічної теорії і практики. 

ПРН4. Уміння користуватися нормативно-правовими 

актами. 

ПРН5. Уміння підтримувати та розвивати фізичне та 

моральне здоров’я, захищати особисте життя в 

умовах впливу негативних факторів зовнішнього 

середовища. 

ПРН6. Уміння застосовувати принципи і методи 

математичного моделювання на практиці в 

управлінні економічними і технологічними 

процесами у народному господарстві. 

ПРН7. Уміння використовувати професійно-профільовані 

знання й уміння в галузі практичного використання 

комп’ютерних технологій. 
ПРН8. Уміння визначати негативні фактори в житті людини 

природного, техногенного, соціально-політичного і 
воєнного характеру та вживати заходи щодо 
індивідуального та колективного захисту людини 
від них. 

ПРН9. Готувати дезинфікуючі розчини; проводити 
дезинфекцію різними методами; згодовувати 
бджолам профілактичні препарати; оберігати 
земельні і водні ресурси від забруднення отруйними 
речовинами. 

ПРН10. Відбирати необхідні пиломатеріали. Користуватись 
столярними інструментами. Виготовляти вулики та 
вуликові рамки. Ремонтувати дрібний інвентар та 
вулики. Дотримуватись правил техніки безпеки при 
роботі на столярних верстаках й верстатах та 
столярним інструментом. 

ПРН11. Проводити контроль якості і натуральності 
бджолиного меду;визначати фальсифікацію воску 
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бджолиного; проводити аналіз якості квіткового 
пилку; визначати маточного молочка до 
довгострокового зберігання; за органолептичними 
показниками визначати натуральність прополісу. 

ПРН12. Застосовувати набуті знання для здійснення 

професійної діяльності при розробці, налагодженні 

та експлуатації бджоло обладнання. 

ПРН13. Використовувати професійно профільовані знання й 

практичні навички з утримання бджолиних сімей у 

вуликах різних систем. 

ПРН14.Використовувати сучасні експериментальні методи 

роботи з біологічними об'єктами в польових і 

лабораторних умовах, навички роботи із сучасною 

апаратурою. 

ПРН15. Здатність використовувати професійно 

профільовані знання й практичні навички для 

обчислення потреб у сировині і матеріалах для 

виробництва  продукції бджільництва. 

 ПРН16. Основні показники ресурсного потенціалу 

підприємства та ефективність його використання; 

теоретичні і методологічні основи економіки 

бджоло виробництва. 

ПРН17. Освоїти методику розрахунку потреби пасіки в 

матеріалах, інвентарю і обладнанні для забезпечення 

виробництва продукції бджільництва. 

ПРН18. Застосовувати набуті знання з основ керування 

трактором та іншими сільськогосподарськими 

машинами. 

ПРН19. Формування сучасних знань про структуру, 

принципи побудови та закономірності 

функціонування виробництва, набуття практичних 

навичок щодо засвоювання ціноутворення, 

стратегічного маркетингу, методів контролю та 

комунікацій в організації і плануванні виробництва. 

 

8. Ресурсне забезпечення реалізації програми 

Кадрове забезпечення 

Розробники програми:2 спеціалісти вищої категорії в т.ч. 

викладач-методист. Всі члени проектної групи є штатними 

працівниками коледжу. До реалізації програми 

залучаються висококваліфіковані педагогічні працівники 

та  спеціалісти з досвідом роботи за фахом. З метою 

підвищення фахового рівня всі педагогічні працівники 

один раз на п’ять років проходять підвищення кваліфікації. 

Матеріально-технічне 

забезпечення 

Усі приміщення відповідають будівельним та санітарним 

нормам; 100% забезпеченість спеціалізованими 

навчальними лабораторіями, комп’ютерами та 

прикладними комп’ютерними програмами, 

мультимедійним обладнанням; соціальна інфраструктура, 

яка включає спортивний комплекс, їдальню, медпункт; 
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100% забезпеченість гуртожитком; доступ до мережі 

Інтернет в тому числі бездротовий доступ. 

Інформаційне та 

навчально-методичне 

забезпечення 

Забезпеченість бібліотеки підручниками і посібниками, 

фаховими періодичними виданнями відповідного 

профілю, офіційний веб-сайт, наявність електронного 

ресурсу навчально-методичних матеріалів навчальних 

дисциплін. 

9. Академічна мобільність 

Національна кредитна 

мобільність 

здобуття І ступеня вищої освіти бакалавра за скороченою 

програмою підготовки. 
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2. Перелік компонент освітньо-професійної/наукової програми та їх 

логічна послідовність 

2.1. Перелік компонент освітньої програми 
 

 

Код н/д Компоненти освітньої програми (навчальні 
дисципліни, курсові проекти (роботи), 

практики, кваліфікаційна робота) 

Кількість 
кредитів 

Форма 
підсумк. 

контролю 

1 2 3 4 

Обов'язкові компоненти ОП 

Цикл 1 - Дисципліни загальної підготовки 

ОК 1 Історія України 2 екзамен 

ОК 2 Українська мова (за проф. спрямуванням) 2 екзамен 

ОК 3 Культурологія 2 залік 

ОК 4 Іноземна мова (за проф. спрямуванням) 5 залік 

ОК 5 Основи філософських знань 2 залік 

ОК 6 Соціологія 2 залік 

ОК 7 Економічна теорія 3 залік 

ОК 8 Основи правознавства 2 залік 

ОК 9 Фізичне виховання  4 залік 

ОК 10 Вища математика 3 залік 

ОК 11 Інформатика та комп’ютерна техніка 3 залік 

ОК 12 Безпека життєдіяльності 2 залік 

ОК 13 Основи екології 2 залік 

ОК 14 Економіка сільськогосподарського виробництва 3 залік 

ОК 15 Вступ до спеціальності 3 залік 

ОК 16 Біологія медоносної бджоли і бджолиної сім’ї 4 екзамен 

ОК 17 Основи підприємницької діяльності 5 екзамен 

Цикл 2 - Дисципліни професійної підготовки 

ОК 18 Утримання бджіл з основами селекції 7 екзамен 

ОК 19 Медоносні ресурси з основами агрономії 6 екзамен 

ОК 20 Бджолярський інвентар і пасічні будівлі 4 залік 

ОК 21 Хвороби та шкідники бджіл 5 екзамен 

ОК 22 Технологія одержання і переробки продукції 

бджільництва 
5 

екзамен 

ОК 23 Основи столярної справи 3 екзамен 

ОК 24 Механізація с/г виробництва 3 залік 

ОК 25 Організація і планування діяльності підприємств 3 екзамен 

ОК 26 Охорона праці 3 екзамен 

Практична підготовка 

ОК 27 Ознайомлювальна практика 2  

ОК 28 Навчальна практика з ботаніки 2  

ОК 29 
Навчальна практика з утримання бджіл з 

основами селекції 
4 

 

ОК 30 Навчальна практика з біології медоносної бджоли 

і бджолиної сім’ї 
3 

 

ОК 31 Навчальна практика з медоносних ресурсів з 

основами агрономії 
3 

 



13 

 

ОК 32 Навчальна практика з хвороб та шкідників бджіл 3  

ОК 33 Навчальна практика з технології одержання та 

переробки продуктів бджільництва 
2 

 

ОК 34 Навчальна практика з слюсарного обробітку 

металів 
2 

 

ОК 35 Навчальна практика з тракторів 2  

ОК 36 Навчальна практика з сільськогосподарських 

машин 
2 

 

ОК 37 Навчальна практика з столярної справи 2  

ОК 38 Навчальна практика з планування діяльності 

підприємств 
3 

 

ОК 39 Виробнича (технологічна) практика 15,5  

ОК 40 Виробнича (переддипломна)  практика 4  

ОК 41 Державна атестація 1  

 Екзаменаційна сесія 5,5  

 Загальний обсяг обов’язкових компонент 144  

Вибіркові компоненти ОП  

Цикл 3 Дисципліни вільного вибору вищого навчального закладу 

ВК 1. Ботаніка 3 залік 

ВК 2. Стандартизація і сертифікація продукції 

тваринництва 
3 

залік 

 Загальний обсяг вибіркових компонент: 6  

ЗАГАЛЬНИЙ ОБСЯГ ОСВІТНЬОЇ ПРОГРАМИ 150  
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Структурно-логічна схема освітньої програми 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

2 курс 1 семестр 2 курс 2 семестр 3 курс 1 семестр 3 курс 2 семестр 4 курс 1 семестр 

ОК 2 
 

ОК 3 

ОК 5 

ОК 7 
 

ОК 8 
 

ОК 15 

ОК 16 

ОК 20 

ОК 27 

ОК 1 

ОК 41 Державна атестація (комплексний кваліфікаційний екзамен) 

ОК 39 Виробнича (Технологічна) практика 

ОК 40 Виробнича (Переддипломна) практика 

ОК 10 
 

ОК 12 

ОК 13 

ОК 16 
 

ОК 17 
 

ОК 18 

ОК 19 

ОК 24 

ОК 25 

ОК 6 

ОК 28 

ОК 29 

ОК 30 

ОК 31 

ОК 4 

ОК 9 

ОК 10 

ОК 17 

ОК 18 

ОК 19 

ОК 21 

ОК 24 

ОК 4 

ОК 9 

ОК 11 

ОК 18 

ОК 36 

ОК 19 

ОК 21 

ОК 22 

ОК 23 

ОК 25 

ОК 26 

ОК 32 

ОК 35 

ОК 32 

ОК 34 

ОК 37 

ВК2 

ОК 4 

ОК 11 

ОК 14 

ОК 18 

ОК 22 

ОК 33 

ОК 38 
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3. ФОРМИ АТЕСТАЦІЇ ЗДОБУВАЧІВ ВИЩОЇ ОСВІТИ 

 

Атестація випускників освітньої програми спеціальності 204 Технологія 

виробництва та переробки продукції тваринництва здійснюється у формі 

комплексного кваліфікаційного екзамену та завершується видачею документа про 

вищу освіту встановленого зразка про присудження освітньо-кваліфікаційного 

рівня «молодший спеціаліст» з присвоєнням кваліфікації «технолог». 

Рівень фахової підготовки встановлюється опосередковано за допомогою 

різних за формою завдань і складається з: 

- теоретичної частини (питання, тестові завдання); 

- практичної частини (розв’язання комплексної ситуаційної задачі з 

дисциплін, завдання, для реалізації якого використовуються дидактичні засоби, 

що дозволяє перевірити сформованість відповідних умінь та навичок). 
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4. Матриця відповідності програмних компетентностей компонентам освітньої програми 
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Ф
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Ф
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Ф
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ОК 1 + +                              
ОК 2     +         +                  
ОК 3 + +                              
ОК 4     +         +                  
ОК 5  +                              
ОК 6 + +   +                           

ОК 7  +                      +        
ОК 8  +                              
ОК 9 + +    +                          
ОК 10   +                             
ОК 11    +                         +   
ОК 12      +       +                   

ОК 13 +           +                    
ОК 14  +                  +    + +   +    
ОК 15     +                           

ОК 16     +    + + +     +                
ОК 17  +                     + +    +    

ОК 18     +  +  + + +     + + +   +  +         
ОК 19     + +  + + +             +         
ОК 20     + +   +    +      +   + +         
ОК 21     + +       +     +   +  +         

ОК 22     + +       +  +    + +   +  + + +     

ОК 23     + +       +         + +      +   
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ОК 24     +                         + + 
ОК 25  +   +               +   + +    +    
ОК 26      +        +                  

ОК 27 +    +                           
ОК 28       + + + +                      
ОК 29     +  +  + + +     + + +   +  +         
ОК 30       + + +     +                  
ОК 31       + + +     +                  
ОК 32     +             +   +  +         

ОК 33     +          +    + +   +  + + +     
ОК 34     +         +        + +      +   
ОК 35     +                         + + 
ОК 36     +                         + + 
ОК 37     +         +        + +      +   
ОК 38  +   +               +   + +    + +   
ОК 39 +  +  + + +     + + +   + + +  +  +  +  +  + + + 
ОК 40 +  +  + + +     + + +   + + +  +  +  +  +  + + + 
ОК 41 +  +  + + +     + + +   + + +  +  +  +  +  + + + 
ВК 1       + + +     +                  
ВК 2 +                      +  + +      
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5. Матриця забезпечення програмних результатів навчання (ПРН) відповідними компонентами освітньої 

програми 
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ОК 8    +                
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ОК 10      +              
ОК 11       +             
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ОК 13     +   +            
ОК 14                + +  + 
ОК 15       +             
ОК 16             +       
ОК 17   +             + +  + 
ОК 18         +    +       
ОК 19              +      

ОК 20      +    +  +        

ОК 21         +           
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ОК 23     +         +      
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ОК 24     +               
ОК 25                + +  + 
ОК 26        +            

ОК 27            +        
ОК 28              +      
ОК 29         +    +       
ОК 30             +       
ОК 31              +      
ОК 32         +           

ОК 33           +    +     
ОК 34          +          
ОК 35                    
ОК 36                  + + 
ОК 37          +          
ОК 38                + +  + 
ОК 39       + + + + + + + + + + + + + 

ОК 40       + + + + + + + + + + + + + 

ОК 41       + + + + + + + + + + + + + 

ВК 1              +      
ВК 2           +         
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